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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Saftall Horgu

Seftalili Orgii

1,5 Cay stekani pudra sekaeri
1 Gay stekani glisbaxan yagi
50 gr. margarin

1 @dad yumurta

Yarim su stekani gatiq

1 Paket gabartma tozu

1 Paket vanil

3,5 Su stekani un

Ici Ugln;

2 9dad saftall

1 Gorba gasi§i nivasiz kismis
1 Corba qasig1 déyllmus goz
Uzari Ugln;

2 GCorba gasig saftall marmeladi
1 Gorba gasigi déyulmis qoz

# Qarisdirma gabina otaq istiliyinde yumsalmis marqarin, yumurta, glinebaxan yagdi gatiq ve pudra sakari
goyular, gengal ya da ¢irpiciyla hamar bir konsistensiya sahays qadar ¢irpilar.

# Uzarina slayerak danlaq danlaqg un, gabartma tozu ve vanil elavs olunar, yogurular.

# Xomirin Gzeri bagl olaraq dinlen/istirahat ederkan, ¢drayin i¢i hazirlanar; saftalilarin gabiglari soyular, kip kip
dogranar, kismis ve déyulmUs qozla garisdirilar.

# Dinlenan xemir unlu dezgahda merdana ile diizbucaqli gseklinde 1 santimetr galinhiginda agilar.

# Hazirlanan gaftalili i¢ xemirin ortasina ve boylamasina yerlogdiriler.

# Igli bolgenin sagindan ve solundan 2 barmaq qalinhginda, balig gil¢igr seklinde kasikler atilar.

# Kasiklor bir sagdan bir soldan olmagq tzre Ust Uste qoyularaqg hoérgl ediler.

# Kdke yaglaniimis nimgaya yerlagdirilar, 200 daraca sobada ¢ehrayillasana gadar bigirilar.

# Sobadan ¢ixan iliq ¢oregin lizerina isidilmis saftall marmeladi sirtiler, oz sepiler.

# Soyuyunca dilimlanar, xidmate teqdim ediler.

Not: Goregin formasinin pozulmamasi Gigtin, hdrma emsaliyyati yaglanilimis nimganin iginds edile biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/saftalili-horgu-vt881
http://www.tcpdf.org

