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Kartoflu Gulgonca

Patatesli Giilgonca

2 9dad hazir kdvrak

2 9dad orta boy kartof

1 Su stekani rende kasar

4 Dilim kolbasa

4 Sorba gasigi duru yag

3 Sorba qasig ketcap

Yarim sirin gasigi duz

1 Siriniyyat qasigi kaklik

Yarim siriniyyat qasigi gara bibar

# Doazgaha kovrek seriler. Uzerine 2 gorba gagigi duru yag gezdiriler. Daha sonra iizerine 2. kévrak yerlagdiriler,
galan 2 sorba gasigi duru yagd gozdiriler.

# Yagli kdvroklerin tzarine avval randalenilmis ¢iy kartof qoyular, sonra sirasiyla, rends kasar, inca qiyllmig
kolbasa, kaklik, qara bibar ve duz sapiler, ketcap gazdiriler.

# Kdvrak sarilarag méhkamca rulo edilar. Yerr gazanmagq U¢iin tam ortasindan kasilar, buzluda yerlagdirilar,
yarim saat g6zlediler.

# MUddet sonunda iki parga halindaki rulo, bir barmag eninda dilimlenar, yaglanilimig soba nimgasine
yerlagdirilor. )

# Borek, avvelden isidilmis 190 derace sobada agiq ¢ehray rengds bigiriler. Isti olaraq ikram ediler.

Not: Ciy kartofun izerine dogrudan duz sepilse sulanar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/kartoflu-gulgonca-vt871
http://www.tcpdf.org

