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Ocaq Corbasi

Ocak Corbasi

1 Stekan arpa sahriya

1,5 Litr su

1 Stekan gati§

1 @dad yumurta

1 Yemak gasidi un

2 9dad pamidor

1 Cay gasigi nana

1 Cay gasi§i duz

Yarim ¢ay stekani duru yag

# Bir gazanda az duzlu su qaynatilir.

# Qaynayan suya arpa sehriys slave slave olunur. Hardasa 10 deqige sahriya bigirilir.

# O, biri terafden un, gati§, yumurta derin bir gabin iginde pUriizsiiz bir sekil alana geder girpilaraq terbiye
hazirlanir.

# Qaynayan sahriyali sudan 1 gdmga gadar terbiyays qosularaq qizdirilir.

# Torbiye sicim kimi axidilaraq, gorbaya alave olunur ve garigdirilir.

# Pamidorlarin gabidlar soyulur,cox inca olmagq serti ile kiip kiip dogranir. (Bu arada ¢orba zaman zaman
garisdirilir).

# Dogranmig pamidor duru yagda orta atesds bir az solana gadar govrulur.

# Qovrulan pamidor ,qaynayan ¢orbaya alavs olunur,lzarine nans ve galan duz gatilib 5 deqigeye geder
beraber bigirilir. Isti olaraq servis edilir.

Not: Pamidor mitleq dogranmalidir, rendalemak eyni netice vermaz.
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