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Paket Pirogu

Paket Boregi

6 9dadt hazir kdvrak

2,5 Su stekani sud

2 9dad yumurta

Yarim su stekani duru yag
ici Uglin;

250 gr. qiyma

1 Su stekani konserv gdy noxud
Yarim su stakani kismis

1 Qahva fincani duru yag

4 - 5 budaq ceferi

1 9@dad quru sogan

1 Siriniyyat qasigi duz
Yarim sirin gasigr gara biber
Uzari Ucln;

1 GCorba gasiJi suysam

# ik emeliyyat olaraq pirogun i¢i hazirlanar; tavaya duru yag qoyular, orta atesds istilenince yemali dogranmig
quru sogan qatilar, qovrular.

# Qovrulan sogana giyma alave olunar. Qapaqsiz olaraq qarigdiraraq gryma qovrular.

# Uzerine ayird edilmis, yuyunmus niivesiz kismis, konserv gdy noxud, duz ve gara biber slave ediler, 5 - 6
daqige daha bisiriler, ocaqgdan alinar.

# Qarisiga an son qiyilmis caferi slave olunar, garisdirilar, soyumaga buraxilar.

# Bu vaxt har kdvrak misbet seklinds kasiler. Hor kdvrekden 4 parca olmaq tzre cemi 24 parca kasilmig olar.
# Cuxur bir kobud 1 adad/adst tam yumurta, 1 adadt yumurtanin ag, std ve duru yagd qoyular, yaxsica ¢irpilar.
# 1 adad kesilmig kdvrak yayilar, Gzarina hazirlanan garigiqdan fir¢a ile sdrtdler, onun da Uzarina ikinci kasilmig
kovrak goyular, sttlll garigigdan bir migdar daha surtdler.

# Uzarina giymali igdan bir migdar qoyular. Kévrayin genis tarafindan, sagdan ve soldan dézdikdan sonra 2
barmaq galin iginda, bir az zasif rulo edilar.

# BUOtun borekler bu sekilde hazirlanar, yagl nimgeye méhkem-mdhkam dizuler.

# Artan sOtli ganisiga ayrilan yumurta sarisi alave olunar, ¢irpilar, béreklerin Gzerina gazdirilar, suysam sapilar.
# Nimga 190 daraca sobaya veriler, gizarana qadar bisirilar, isti olaraq xidmat ediler.

Not: Paket bdregi, bisdikdan sonra 3 - 4 saat iginda istehlak edilmazse soyuducuna qoyular. 9ks halda qiymali
i¢ pozular.
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