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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Bagirsaq Gorbasi

Iskembe Gorbasi

1 kqg. Dana igalati/bagrsaq

1 9dad orta bdylklikds sarmisaq
2 Stekan gatiq

1 @dad yumurta

4 Yemak gasigi un

1,5 Cay gasi§i duz

5 Stekan su

# icalat/bagirsaq temizlenir, qusbasi dogranir, fistirigli gazana qoyulur, {izerine 5 stekan su goyulur, gapag
Ortdldr, gaynama noktasina galdikdan sonra 45-50 dagigs gaynadilir.

# Ocaq s6ndUrlir, gazan soyudularag, icalat/bagirsaq yaginin Uste tglin gozladilr, yaglar gasigla alinir.

# Sarmisaglar soyulur va azilir.

# Bir gazana yag qoyulur, Uzerine déytlmis sarmisaq elave edilir,orta atesds bir nega dafe gevrildikden sonra
tizerina un gatilir, gevrilir.

# Uzarina suyuyla birlikde xaslanmis icalat/bagirsaq tékulir, duz slave edilir, orta atesds ara ara ara
garisdirarag 10-15 deqigs gaynadilir.

# Corba kasalarina qoyulur, tizerine sirke tokillerek xidmat edilir.

Not: icalat/bagirsaq gorbasi, umumi saffaf gériiniislii olur. Daha sakilli olmasi arzu edilirse, un migdari artirilir.
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