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Paxlali Yarma Plovu

Fasulyeli Bulgur Pilavi

25 - 30 9dad teza paxla

1 9dad iri quru sogan

1 ©@dad qirmizi et bibari

1 9dad dolma bibari

1 Su stekani randa pomidor

1 Cay stokani ay gicoak yagi

2,5 Su stekani su

1 Siriniyyat gasigi qirmizi marka bibar
1 Siriniyyat qasigi duz

2 Su stekani plovlug yarma

# Paxlalar yuyunar, gilgiglan alinar, bir barmagq eninde dogranar. ince dogranmis quru soganla birlikde bir
gazana alinar, ay gi¢ek yag ve duz slavs olunar.

# Vesait texminan 10 dagige govruldugdan sonra (izerins bir gay stekani isti su slave olunar. Qapaq baglanilar,
paxla yumgalana gader bisiriler.

# Daha sonra kigik kvadrat geklinds dogranmig, qirmizi ve dolma bibari slavs edilsr, bir negs dafe gevriler.

# Uzerina yuyunmus, suyu siizilmusg yarma qatilar. 1 - 2 deqige qarigsdirdigdan sonra rende pomidor, girmizi
marka bibaer ve 2,5 su stekani su elave olunar.

# Qazanin gapag! baglanilar, 20 daqige orta atesds bigiriler. Qapagi agiimadan 20 - 25 deqgige dinlendiriler.

# Isti olaraq sufrays gatiriler.

Not: Bu plov paxla yerine tozs paxla ilo do hazirlana bilsr. Paxla istifads edilacakss, 2 dis déyllmis sarimsaq
alava olunar.
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