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Meyxos Plov

Mayhos Pilav

2 Su stekani duyU

2 Su staekani ince qiyllmis tezs sogan
Yarim limonun suyu

1 @dad pomidor

1 Gorba gasigi pomidor sousu

1 Gorba gasigi kerayagi

5 Corba gasigi ay cicek yagi

2 Siriniyyat qasigi duz

3,5 Su stekani et suyu

# On hazirlig olaraq teze soganin yalniz yagil gisimleri 2 su stekani olacaq geder ince inca quyilar. Pomidorun
gabigdi soyular, zer bdyukliyinds dogranar.

# DUyu ihg suda gozledilmadan nisastasi gedens gadar bol suda yuyunar, suyu sizdler.

# Qazana ay gigek yagdi ve kerayagi qoyular, orta atesds istilanince suyu siizilmis diyl slave olunar, 5 daqgigs
govrular.

# Uzarina pomidor sousu elave edilar, duz qatilar, bir ne¢s dafe gevrilor.

# Sousun goxusu gidice, taza sogan, pomidor va limon suyu gatilar, garisdirilar.

# Plova an son at suyu goyular, avval orta, sonra batiq ategsds 20 - 22 daqigs bigiriler.

# MUddat sonunda gazan ile gapagq arasina kagiz yerlagdiriler, yarim saat dinlendirilar.

# Dayuler qinimayacaq sakilde plov garisdirilar, xidmate teqdim edilar.

Not: Meyxos plova diyls(n)U govurma asnasinda bir tutam zafaran slave oluna bilar.
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