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Sobada Badimcanli Plov

Firinda Patlicanh Pilav

2 Su stekani duyU

250 gr. Dana qusbasi

2 9deadorta boy badimcan

1 9dad orta boy quru sogan

10 Sorba gasigi duru yag

1,5 Su stekani pomidor randasi
1,5 Su stekani at suyu

1,5 Siriniyyat qasigi duz

Yarim siriniyyat gasigi qara bibear

# DUyu ihg suya isladilar, yarim saat sonra bol soyuq sudan kegirilor. Badimcanin gabiglarinin battind soyular,
yarim saat duzlu suda gdzlediler, suyu suziler, qugsbas! béyukllyinde dogranar, qizgin yagda qizardilar, kagiz
dasmala ¢ixardilar.

# Qazana maye yag qoyular, qizin terafindan ince yemali dogranmis quru sogan atilar, kigilena gadar qovrular.
# Daha sonra qugbasi et/at gatilar, sununu salib gakana gadar bisirdikden sonra diyu slave ediler. Dlyl
sertlegana gadar govrular.

# Qarisiq orta bdyUklikds istiliys dayanigli bir soba nimgasina yerlasdirilar. Guxur bir gabin iginds rends
pomidor, at suyu, gara bibar va duz garnsdirlar, diydll qarigiga tokulsr.

# Soba gabinin agizi aliminium folyo ya da yagl kagizla méhkamca baglanilar. 9vvaldan isidilmis 210 deraca
sobaya verilar.

# Taxminan yarim saat sonra sobadan gixarilar, bisib bismadiyi nazaret edilor. Bismadise 5 - 10 daqige daha
sobaya verila biler.

# Plovun Gzerindaki aliiminium folyo yarim saat sonra agilar, diggstlice garigdirilar, xidmat gabina kogurUler.

# Isti olarag xidmates teqdim ediler.

Not: Sobada badimcanli plova isteya gora 1 su stekani misir konservi alave oluna biler
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