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Pirasali Plov

Pirasal Pilav

2 Su stekani duyU

2 9dad orta boy pirasa

100 gr. gqiyma

1 Cay stekani duru yagd

3 Su stakani su

1 Siriniyyat qasigi qara bibar
1,5 Siriniyyat gasigi duz

# Duy(U ayird ediyar, bol isti, duzlu suya isladilar. 9n az yarim saat gézladiler.

# Qazana yag qoyular, gizin tersfinden giyma qgatilar, sununu buraxib gekena gadar qovrular.

# Uzerina pirasanin oldugca inca giyllmig yagil ve ag qisimleri birlikde gatilar. pirasalar quru bir goériinis saheya
gader govrular. (Texminan 20 daqgige)

# Daha sonra suda gdzlamis bir nege defs yuyunmus, suyu yaxsica sizilmis diyd slave ediler.

# ButOn vasaitler, orta atesds 5 daqige daha govruldugdan sonra, duz, qara bibar va isti su gatilar, gazanin
gapag! baglanilar.

# Plov avval orta atesde 5 daqgige daha sonra batiq atesds 15 dagigse olmaq Uzre 20 dagigs bisirilar.

# Plov ocaqdan alinar, Gizerins kagiz desmal baglanilar, sn az yarim saat dinlen/istirahast etdiriler.

# Isladilmig kasaya yungul basdiraraq yerlosdirilar, xidmat gabina ters ¢evrilor.

Not: Pirasall plov, Qaradaniz bélgasina xas bir terifdir.
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