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Gul kalamli Plov

Karnabaharli Pilav

2 Su stekani diyl

2 Kompot kasasl ayird edilmis gul kelem
1 @dad orta boy quru sogan

3 Dis sarimsaq

2 9dad iti biber

5 Corba gasigi zeytunyagi

3 Su stekaniat suyu ya da su

1,5 Siriniyyat gasigi duz

1 Siriniyyat qasigi sirin qirmizi toz bibar
Yarim sirin gasigi gara bibar

# ilk amaliyyat olaraq diiyd, isti, duzlu suya yarim saat isladilar.

# Qazana zeytunya@i qoyular, orta atesdas istilaninca ince qiyilmis sogan ve sarimsaq salave olunar. Sogan
soffaflasana qadar qovrular.

# Kicik parcalara ayriimig, yuyunmus gul kalem ve kibrit zibili seklinde dogranmus iti biber gazana elavas edilsr.
# Qarisiq bir nege dafa gevrilar, Gizarina 3 su stakani at suyu ya da su va qirmizi toz bibar gatilar, 10 daqigs
bigirilar.

# Muddat sonunda gaynayan garisiga gbézlamis, bol suda yuyunmus, stiztilmis diyu ve duz slave olunar.

# Qazanin gapag baglanilar, svval orta atesds 5 daqige sonra batiq atesds 15 daqige olmaq lizre 20 dagige
bigirilar.

# Plovun deamlanmasi Ugln gapagla gazan arasina kagiz desmal qoyular, yarim saat gozladilar.

# Xidmet etmadan derhal evval garigdirilar, isti olaraq sufreye gatiriler.

Not: Bu plov gl kalem yerina eyni migdar brokoli istifade edilerak da hazirlana biler
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