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Akasiya Plovu
Akasya Pilavi

2 Su stekani diyU

250 gr. dana qusbasi

15 9dad nisangah sogan
1 Su stekani taze gy noxud
1 9dad orta boy kok

1 9dad orta boy pomidor
2 Corba gasig kerayagi
2 Corba gasigi duru yag
3 Su stekani at suyu

7 - 8 budaq suyud

1 Siriniyyat qasigi duz

# Qusbasi atin lzarini baglayacaq gader su qoyular, gazanda ya da fitli gazanda gqaynadilar. Bigdikdan sonra at
daha kicik parcalara ayrilar.

# Toaza gdy noxud ayird ediyer, icinde yarim ¢ay gasigi karbonat ve yarim ¢ay gasigi duz olan az suda bigirilar.
# DUyU ayird ediyar, duzlu ilig suda yarim saat gdzladiler. Daha sonra bol soyuq suda yuyunar.

# Qazana karayagi ve duru yag qoyular, istileninca soyulmus nisangah soganlari slave olunar, seffaflasana
gadar qovrular.

# Uzerina rondanin iri kenari ile rendalenilmis kdk gatilar, yumsalana gader bisiriler.

# Daha sonra kip kip dogranmis pomidor, gaynadilmig géy noxud va at gatilar, 5 deqgigs daha bigirilar.

# Vasaitin Uizarine 3 su stekani at suyu ve duz alavs edilar. 8t suyu qaynayinca diyu gatilar, garisdirilar,
gazanin gapagi baglanilar.

# Plov avval orta atesds 2 dagiga sonra batiq atesds 15 daqigs olmagq Uzari 17 dagigs bisirilar. Qazan ile gapaq
arasina emici bir kagiz yerlogdiriler, 20 degige dinlendiriler.

# Muddat sonunda plova ince qiyllimis slyud slave olunar, 8zmaden garisdirilar.

# Arzu edilen sunumda sufraye getiriler.

Not: gaynadilan taze gy noxuda alava olunan karbonat gdy noxudun rangini yasil va canl galmasini temin eder.
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