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Vazir Plovu

Vezir Pilavi

2 Su stekani diyl

6 Sorba gasi§i duru yag

1 Siriniyyat qasigi duz

4 Su stekani st suyu

Uzeri Ucgln;

250 gr. dana qusbasi

1 @dad quru sogan

1 Su stekani gdy noxud konservi
1 @dad carliston bibaeri

1 orba qasigi pomidor sousu
3 Corba gasigi duru yagd

1 Tutam duz

# ilk amaliyyat olaraq atin izerine 4 su stekani soyuq su qoyular. Qazanda ya da fitli qazanda yumsalana gader
gaynadilar.

# Daha sonra gaynadilanat bir slizgaca bosaldilar,at suyu siziler. 9lds edilenat suyu askikss su slave ediler, 4
su stekanina tamamlanar.

# ihg suda gozledllmeden bol soyuq suda yuyunan dlytnin suyu yaxsica sizuler.

# Qazana duru yag qoyular. Istilenince yuyunmus duyu alave olunar, orta atesds 5-6 daqigs qovrular. Uzerine
duz ve 4 su stekaniat suyu alave olunar, gazanin gapagi baglanilar.

# Plov avval orta atesds 10 daqigs, sonra batiq atesde 10 daqige olmaq Gzra 20 daqigs bisiriler. Qazan ils
gapaq arasina desmal kagiz yerlagdirilar.

# Plov demlenarkan Ust gisim hazirlanar; gazana 3 sorba qasidi duru yag qoyular. Yag qizin terafinden ince
dogranmig quru sogan atilar, garalana gadar govrular.

# Uzerina inca qiyllmis garliston bibari ve gaynadiimigat elava olunar, bir ne¢a dagige qovrular. Sous, duz va an
son g6y noxud gatilar. Qazanin gapagi baglanilar, 10 daqigs bisiriler, atesdan alinar.

# Domlanan plov digqetli bir sekilde garnigdinidigdan sonra xidmet gabina goyular. Uzerine atli garigiq
yerlagdiriler. Isti olaraq sufraye gatiriler.

Not: Vazir plovu teza gby noxud ile hazirlanacagsa eds slave etmadan avval 15-20 daqige gaynadilmalidir.
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