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Sosiskali Plov

Sosisli Pilav

1,5 Su stekani diy(

4 9dad sosiska

Yarim ¢orba gasigi pomidor sousu
5 9dad teze soJan

8 Sorba gasigi duru yag

3 Su stekani su ya da at suyu

1,5 Siriniyyat gasigi duz

Yarim giriniyyat gasigi qara bibar

# DiyU, duzlu isti bol suda yarim saat gozladiler. Sosiskalar ince dogranar, taze soganin agi ve yasili ayri-ayri
ince quyilar.

# Qazana duru yag gqoyular, orta atesde qizin terefindan teze soganin ag gisimi slave olunar, yumsalana gadar
qovrular.

# Daha sonra sous ve sosiska slave ediler. Sosiskalar gabarana gadar govrular.

# Uzerina suda g6zlemis, bir nega dafe yuyunmus diyil qatilar. Sosiskalarin sakli pozulmadan 3 - 4 dagige
qovrular.

# Qarisiga ince qiyllmis taze soganin yasll gisimi, duz ve gara bibar qatilar, qarisdirilar, su ya da st suyu alave
ediler.

# Qazanin gapag baglanilar. 9vval orta, sonra batiq ategsde 20 - 22 daqigs bigiriler.

# Qazan ils gapagq arasina tamiz bir bez ya da kagiz desmal yerlasdirilor, yarim saat dinlan/istirahat etdirilor.
# Muddat sonunda diydler giriimadan garigdirilar, yingil isladiimis kasaya bir az basdiraraq qoyular, xidmat
gabina ters gevrilor.

# Coferi ya da slyld ile bazenarak siifrays gatiriler.

Not: Bu plov sosiska yerina ince kasilmis 12 dilim kolbasa ile de hazirlana biler
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