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Pastorel Corba

Pastorel Corba

1/3 Stekan gargadali denasi
1/3 Stekan gdy noxud 200 gr. Dana qusbasi
6 .Sorba gasigi duru yagd

1 @dad kicik bas sogan

1 @dad goy sivri bibar

1 Stekan gatiq

1 @dad yumurta

5 Corba gasigi un

1 Corba gasI§i duz

1 Corba gasIJi gara bibar

7 Stokan su

5 Dal cafari

# Qusbasg! ot zor soklinde dogranir

# Qazana yag qoyulur, orta atese alinir, bir az qizinca st slave edilir, suyunu sovurana gadar bisirilir.

# 9tin Gzerina ince dogranmis sogan va bibar alave edilir, bir nege dafe gevrildikdan sonra xaslanmis qargadali
va g6y noxud slavae edilir, qarigdirilir.

# Uzarina 6 stokan su tokullb, gaynadilir.

# Quyu bir bosgaba 1 stekan gatiq, galan 1 stekan su, un, duz, yumurta goyulur, yaxsicas girpilir.

# Qatigh terbiye gaynamaqda olan gorbaya kendir kimi ince axidilaragqatilir,, bu arada tez-tez qarisdirililr.

# BOtun lavazimatlar qatildigdan sonra qarisdiraraq 5 degige daha gaynadilir.

# Ocagdan alindigdan sonra ince dogranmis caferi ve gara bibar slave edilir, garigdirilir. Isti olarag xidmat edilir.

Not: Qargadalsli mévsimi degilse , qurudulmus gargadali uzun vaxt gaynadilaraq da hazirlanir.
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