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Simitagi

Simitas!

2 Su stekani inca yarma

1 Su stakani noxud

1 Cay stekani ay cicek yagi

1 Gorba gasig! kerayagi

1 Gorba gasigl pomidor sousu
Yarim ¢orba gasigi bibar sousu
4 Su stekani su ya da ot suyu
1,5 Siriniyyat qasig duz

# Noxud bir gece avvaldan isladilar. Sabahisi glin islatma suyu ile gaynadilar.

# Qazana duru yagi ve keraya@i qoyular. Yaglayar qizin tarafinden ince yarmanin, bir stekanliq hissas(n)i slave
olunar, rangi bir az dayigans gadar qovrular.

# Uzarina pomidor va bibar sousu slavas edilar. Souslar tam olaraq yarmala garisana gadar qovrular.

# Qaynadilmis noxud qatilar, 4 su stekani su ya da st suyu alave olunar, gaynamaga buraxilar.

# Qaynayinca galan 1 su stekani yarma qgatilar, duz sapiler, gansdirilar, gazanin gapagi baglanilar.

# Ates cox batiq nizama gatiriler. 20 degige gapagd! he¢ acilmadan bisiriler.

# MUddet sonunda ategden alinar, tizerine kagiz baglamadan ve gapagini agmadan yarim saat dinlendiriler.

# Xidmet edilacayi zaman ¢engelle qarisdirilar, arzu edilse Uzarina gara bibar sapilar.

Olgasinda yarmaya verilon addir. Bu plov sous istifads edilmadan da hazirlana bilar.

Not: Simit, Qaziantap bodlgasinde bulgura verilen addir. Bu plov tamat istifade etmaden da hazirlana biler
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