; @
é%,?’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Xanadan Corbasi

Hanedan Corbasi

1 Steka qirmizi marcimak

1 9dad orta boy bas sojan
1 9dad kartof

1 9dad yerkoki

1 Qahva fincani diyl

1 Armud stekan noxud
100qr. Kera yagi *2 gshva fincani)
1 Gorba gasIJ! tarxun

1,5 Cay gasi§i duz

5 Stekansu yada st suyu
Kdiftasi Ggin,

100qgr. Qiyma

1 9dad kicik bas sojan
Yarim ¢ay gasiJi gara bibar
Yarim ¢ay gasigi duz

# Sogan, kartof, yerkokl ince dogranmissakilde marcimaklarlabirlikde 5 stekan su ile xaslanir.xaglandigdan
sonra robottan kegirilir, hamar gakil alds edilir.

# Uzarina ayri ayri olaraq xaslanmis noxud ve diyl slave edilir,iizarina 5 stokan ot suyu yada su tokulUr.

# Qaynayinca duz gatilir, giyma sogan, qara bibar, az duzdan ibarat olan findiq bdyikliyiinds sakillondirilen
kifteler corbaya atilir.

# Kuftaler ¢corbanin Gizarina ¢ixinca, gorbaya bir tavada qovrulmus yag ve tarxun elava edilir, bir ne¢a daqgige
gaynadilir, ocagdan alinir.

# Isti olaraq xidmat edilir.

Not: Xanadan gorbasi, Osmanli matbaxinin gorbasidir.
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