B
é%,f Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Qaymagh Biskivit

Kaymakl Biskivi

150 gr margarin yada kera yagi
1 Stakan Pudra sakaeri

1 ©dad yumurta

Yarim stekan sld

10 9dad badam

4 Stokan un

1 Paket vanil

Qaymag tglin:

1,5 Stakan pudra sakari

1,5 Yemik gasigi limon suyu

# Otaq istisinds bir xeyli yumugsamigkare yag ya da marqarin derin bir gaba qoyular.

# Uzerina slid, pudra sakari ve yumurta slave olunar. Cirpici ya da mikserle hamar hal alana gadaer girpilar.

# Qarisima i gabiglan gixardiimig, déyerak duz halina gatiriimis badam slava olunar.

3 Vanil ede elave ettikdan sonra yogurdugca un elave edilar.

# Orta yumusagligda xamir enylona sariler,soyuducuda yarim saat gézladiler.

# Xomir middat sonunda soyuducudan ¢ixardilar ve iki pargaya bélunar.oxlov ile unlu ziminds bigaq kirayi
galinhd@inda agilar. Cay stakani agzi ile kesilar.

# Kenarlardan ¢ixan xamirler toplanar, tekrar acilar, tekrar kasilar, ikinci xemirde de eyni proses hayata kegirilor.
# Biskivitlar yagsiz soba nim¢ayina yan yana araligsiz dizilar.

# 9vvelcadan qizdinimis 180 darace sobada pamba rang alana gader bigiriler.

# Biskivitler sobadan ¢ixardilar, soyumaga buraxilar. Bu arada pudra sekeri ve limon suyu yaxsica qarigdirilar.
# Pudra sekerli garisim, soyuyan biskivitlarin sayica yarisina bas elayacayi gadar sdrtiler, Uzerine galan
biskivitlor basdiraraq yapisdirilar.

Not: Qaymagi hazirlarkan limon suyu avazine cem suyu da istifads oluna biler.
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