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Fistigh Biskivit

Fistikl Bisk(vi

1 Gay stekani antep fistig

1 @dad yumurta

Yarim paket margarin (125 gr)
2 Cay stekani pudra sakari

2 Cay stakani un

1 Gay stekani gabartma tozu
2 Cay gasigi kakao

# Marqarin yaxmadan erdiler, bir az soyumasi U¢in gozlenilar.

# Cuxur bir gaba yumurta qoyular, pudra sakari alava olunub girpici ile bir miiddat girpilar (3-4 daqigs)

# Qarisimin Gizerina eridilmis, soyudulmus margarin slave olunar, garigdirilar. Sit, kakao, gabartma tozu ve
alanmis un elave olunar

# Lovazimatlar hamar bir hal alana gader ¢irpilar.( Normal kesk galibinden béytk olmasi lazimdir).

# Biskivit xemirina an son qovrulmus, i¢ gabiglari soyulmus, yeke déylimus antep fistigi alave olunar.

# Orta boyiklikts kvadrat yada diizbucagl soba nimgayi yagdlanar, fistigh garigim tokdiler, Gzari diizaldiler.
# Biskivit avvelcadan qizdinlmig 175 derace sobaya goyular.( Bisma asnasinda yayilimasi normaldir).

# 15-20 degige sonra soba sonduruler. Fistikli biskivit sobada yarim saat gézladiler.

# Biskivit tam soyumadan diiz bir zemin Uzarinde ters ¢evriloer, kaskin bir bigagla kibrit qutusu seklinde kasilar.
# Soyoyub sertlesdikdan sonra ikram ediler.

Not: Biskivit soyudugdan sonra kasilarsa, ¢ox qirinti olar.
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