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Safdali Pecenye

Seftali Kurabiye

300 gr. margarin

2 9dad yumurta

1 Su stekani pudra sakari

1 Su stekani badam

2 Paket vanil

4,5 Su stekani un

24 9dad meyvae yarpag!

Arasi Ucln;

4 Corba qasig! kakaolu findiq kremi
Uzeri Ucgln;

3 Corba gasigi limonlu toz icecek
1 Corba gasI{J ciyslakli toz icacek
1 Cay stokani toz seker

4 Corba gasigi soyuq su

# i¢ gabiglarini soymagq (iciin badamlar qaynar suda 2 - 3 dagjige gdzlediler, sudan ¢ixarilar, gabiglari gekerak
asanligla ¢ixarilar.

# Soyulmus badamlar robotdan kegiriler ya da havanda déydler, toz halina gatiriler.

# Oftaq istiliyinde yumsalmis margarinin {izaerine pudra sakari, yumurta alave olunar, barmagq uclariyla
garisdirilar.

# Daha sonra vanil, ddytimus badam va slanilmis un slave ediler.

# 9lds edilan xemir stre¢ neylona sarilar, soyuducunun alt refinde 1 saat gdzladiler.

# Xomir soyuducundan ¢ixarilar, sekillandirmays baglamadan avvel soba 190 deracays nizamlanar.

# Xomirdan qoz bdyukllylnds pargalar alinar, ovuc arasinda diyirlenar, Uzarina ylingul basdirilar, yagsiz soba
nimgasins az araliglarla diiziler. (48 adad)

# Isidilmis sobada ¢ox gizarmayacaq sekilds bisiriler. Sobadan gixarilar, soyumaga buraxilar.

# Bu vaxt bir kasaya limonlu toz iicacek qoyular, Gzerine 3 sorba gasigl soyuq su slave olunar. Diger kasaya
vignali toz icacek qoyular, Uzerine 1 sorba gasigl soyuq su slave olunar. Diz bir gaba toz seker qoyular.

# Soyuyan pegenyenin diiz tersfine kakaolu findigq kremi sirtller, diger pegenyenin diiz terefi yapigdiraraq
yumru sakil verilar.

# Yumru pecenye avval limonlu toz ickili suya batirilar, sonra bazi yerlerine deyacak sokilds vignali toz i¢kili suya
batirilar, an son toz gakara bulanar.

# Saftall pegenyenin Uistds galacaq gisimina temiz yuyunmus har hansi bir meyvanin yarpagi batar.

# ButOn pegenyelor bu sakilde ediler, qurununca ikram ediler.

Not: Daha kicik pegenyelor ederok, sari turuncu tonlarina ranglanise erik pegenyesi hazirlanmis olar.
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