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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Spiral Pecenye

Helezon Kurabiye

1 Paket margarin (250 qr)
1,5 Stakan pudra sakari

1 @dad yumurta

Yarim stekan gatiq

1 Cay gasIgi karbonat

1 Paket vanil (5 qr)
Alabildiyi gader un

2 Yemak gasigi kakao

# Marqarin pegenye hazirlanmasina baglamadan gabagd en az 2 saat avval otaq istisinde gézlatmak

# Yumusayan marqarin uxur bir gaba alinar, Gzgrina yumurta.pudra sekeri ve gatiq alava olunar, ¢angalle bitiin
levazimatlar garigdirilar.

# Uzarina vanil, karonat ve orta sart givam alana gader un alave ediler ve yogrular.

# Xomir 2 baraber pargaya bélunar, birini para kakao alavs olunar, kakao tam qgarigsana gader yogrular. Ikinci
parca sads buraxilar.

# Mardana kémayi ila, kakaolu parca diizgin xidmat bogsgabindan bir az béylk olacaq él¢tide acilar. AJ
parcada eyni boylklikds acgilaraq kakaolu parcanin (izarina yerlagdirilor.

# Parca Ust tsteykan cox basdirmadan bir neca defe mardana ile sixisdirilar.

# Acilmis pecenye xemiri, méhkam bir sakilds rulo hazirlanar.

# Iti bicagla 1 barmagqg qalinliginda dilimlanar.

# Pecenyeler yaglanmis soba nimg¢ayina araliglarla dizllar, avvalcadan bir xeyli qizdiriimis 200 daraca sobaya
qoyular.

# Adlar sararmayacaq sekilde qisa miiddat bisiriler.

Not: Xemiri daha kicik ve daha ince acaraq, kicik 6l¢ulU spiral pegenyelar alde edilo bilar.
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