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Tiknaz
Tiknaz Kurabiye

200 Qr. margarin

1 Su stekani pudra sakari

1 Su stekani gargadali nisastasi
2 9dadyumurta

4 Corba gasigi sud

2 Cay gasigi gabartma tozu

1 Paket vanil

3 Sorba qasig kakao

1 Siriniyyat gasigi limon gabigi randasi
Ala bildiyi gader un

20 9dad i¢c badam

# 9vvelce badamlar gaynar istilikde olan suyun iginds 2 - 3 daqigs gbzlediler, sudan alinaraq i¢ gabiglari
soyular. Bicagla saquli olaraq kasilerek har badam iki parcaya béltnar.

# Otaq istiliyinde yumsalmis margarin ve pudra sekari barmaq uclariyla garisdirilar, tizerine yumurta, nisasta,
sud, bir az un, vanil ve gabartma tozu slave olunar.

# Ola yapismayacaq yumsaq konsistensiyada bir xemir slde edena gader un slave olunaraq yogurular,

# Xomir iki parcaya bélinar. Parcanin biri digarinden bir az kicik olmahdir.

# Kicik xemira kakao va limon qabidi rendasi gatilar. Xamirin har terefine kakaonun rengi ¢ixacaq sakilda
yogurular.

# AJ xemirden qoz gader parca alinar, avval ovuc arasinda diyirlenar sonra basdiraraq yassitilir.

# Kakaolu xemirdan qozdan bir az kigik par¢a qoparilar, diyirlenar, yingul yassitilir, ag xemirin ortasina qoyular.
(Ag xamir kenardan gdériinacek sokilda.)

# Kakaolu parganin da Uzarina hazirlanan yarim badam Gftiqi olaraq, basdirilaraq yerlasdirilor.

# Bu sakilds hazirlanan pegenyelsr yagdsiz soba nimgasine diiziler. 9vvalden isidilmis 190 derace sobada aglari
saralmayacaq sokilde gqisa middat bigiriler.

# Soyuyunca ikram ediler.

Not: Besteboy, Turkiyenin canub-serq ellarinds qisa ve tombul manasini veren bir sifetdir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/tiknaz-vt752
http://www.tcpdf.org

