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Qalyanalti Pegenyesi

Kahvalti Kurabiyesi

Yarim paket kere yagi (125q9)
Yarim ay stekani demli soyuq cay
1 Cay stokani siid

1 9dad yumurta agi

2 Kibrit qutusu gader ag pendir
10 9dad gdy zeytun

8 9dad qgara zeytun

1 @dad carlistton biber

1 @dad pamidor

3 Dilim kolbasa

4 Stekan un

Yarim giriniyyat gasigi duz

1 Paket gabartma tozu (10 qr)
Uzari O¢ln:

1 @dad yumurta sarisi

1 Yemeak gasigi sud

#9vvalca hazirlig olaraq, ¢ay stekana doldurular, soyumaga buraxilar. Zeytunlari tumlari gixardilar, pamidorun
gabigini soymadan tumlari alinar, bibarlerin toxumlari ayrilar, kolbasalarinda gabiglari soyular.

# ButOn lavazimatlar inca dogranar, ag pendir ¢angslls aziler yada randalanar.

# Darin yogurma gabina otaq istisinds yumusamis kere yagi, soyuq ¢ay, std, yumurta agi, ag pendir qoyular va
barmaq uclari ils levazimatlar bir-birine yedizdiriler.

# Uzarina 3 stakan un va gabartma tozu slava olunar, yogrular. Garliston bibar, pamidor, salam, gdy va qara
zeytun olava edilir, galan bir stekan un da slave olunar, levazimatlar azilmayacak sakilde gisa middat yogrular.
# Xemir 10 daqige Uzeri bagh olaraq dinlendirildikden sonra, qozdan kigik pargalar alinar ve yuvarlanr.

# Pecenyelar yaglanmis nimgay dizilar. (Bu arada soba 190 deracays ayarlanar). Uzerlerine yumurta sarisi v
1 yemak qgasigi sud garigimi firga ile surtuler.

#Nima sobaya qoyular, tUzari qizil rangi alana gadar bisiriler (25 daqgigs). Soyuyunca ikram ediler.

r.

Not: Qelyanalti genyesina arzuya gére kimyon, kaklik, gara bibar kimi adviyyatlarda slave edils bile
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