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Qinintill Pecenye

Kirintih Kurabiye

8 Dilim, hazir gqizarmig ¢brak
150 gr. Kara yagi ya marqarin
1 Cay stekani findig

1,5 Cay stekani pudra sokaeri

1 @dad yumurta

1 Yemak gasigi hindistan qozu
1 Yemak gasig! targin

1,5 Stekan un

~—

# Qizarmig ¢orakler havanda ddyarak ya da robotdan kegirarak girinti halina gatizdiriler.

# Bir tavaya qoyular, tGzarina150 gr margarin ya da kars yagi elave olunar, ocaqda orta -az ates arasi
tlindlagana gader, garigdirarag govrular.

# Uzerine hindistan gozu va targin elave ediler soyumagda buraxilar.

# Darin yogurma gabina 1 stekan alanmig un goyular, ortasi hovuz kimi ¢guxurlasdirilar.

# Cuxura govrulmus soyumus qgarisim, pudra sekari, otaq istisinde yumusamis margarin ya da kars yagi,
yumurta ve bir az déyudlmus findiq qoyular, yogrular.

# Qivama gealmasi Uglin, galan yarim stekan slenmis un az az slave ediler, yogrular.

alda edilan xemir iki berabar paraya bdlinar. Dazgahin Gizerinds yuvarlanaraq ¢alik sokli verilar.

# Calik soeklindaki xamirler, strece ya da temiz bir neylona sarilar, buzxanaya yerlasdirilor. ©n az 1 saat
dinlandiriler.

# Xomir 1 saat sonra buzxanadan alinar, neylondan ixardilar. ( Bu arada soba 180 daraceds ayandirilar) keskin
bicagla bir barmaq galiniginda dilimlenaer.

# Yaglanmis soba nimayina pegenyelar diziler, 15-20 dagiga bisiriler. Soyuyunca ikram edilar.

Not: Gorak qirintisi yaxsi govrulmazsa pegenye sart olmaz
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