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Xurmal Pecgenye

Hurmali Kurabiye

2 Stakan inca dogranmis xurma
Yarim paket marqgarin (125 qr)
Yarim srokan ddyulmis qoz
Yarim stekan diyd unu

1 Stekan un

Alabildiyi gader gardadali nisastasi
1 @dad yumurta sarisi

1 Stekan pudra sokeri

1 Paket vanil

Yarim paket qabartma tozu

2 Yemak gasigl kakao

Uzari O¢ln:

1 Cay stekani hindistan qozu

1 9dad yumurta agi

# Yogurma gabina itaq istisinde yumusamis margairn, pudra sakari, 1 adad yumurta, 1 adad yumurta sarisi vo
stid goyular, bulamac bir sekil alana gadsr garigdirilar.

# Uzerina dliyl unu, un, vanil, gabarmta tozu ve kakao slave olunar, yojurmagda baslanar. 9ls yapismaycaq
yumusagq bir hal alana gadar qargadale nisastass olave edilar.

# 9n son inca dogranmis xurma va disa galacek sakildaddyililmis qoz slave ediler, xurmalar azilmayacak
sokilda yogrular.

# Xamirdan qoz béyukllytnde paralar qopardilar, oval gakli verilar.

# Pegenyelar avvalce yumurta agina sonra hindistan qozuna batirilar, yaglanmis soba nimgayina araliglarla
dizdler.

# Pegenye nimgayi avvelcadan qizdirlmis190 deraca sobaya veriler, hindistan qozu bir az sararana qadar
bigirilar.

# Pegenyelar sobada soyudugdan sonra ikram edilar.

Not. DUy0 unu, peenyeya gevrok ancaq sert olmayan bir hal verer.
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