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Cumea Pecenyesi

Cuma Kurabiyesi

Yarim paket margarin (125Qr.)
2 Stekan bugda nisastasi

1 Stikan un

1 Qehvae fincani qus Gzimi
Alabildiyi gadar un

Yarim stekan 6udra sekari

1 Cay gasigi karbonat

1 Cay qasigi targin

Uzari Ggln:

1 GCay gasigi sud

1 Yemak gasi§i inca dogranmig antep fistig

# llk is olaraqg, qus UzUmdu ayird olunar, 1 stekan gader suyun iginda sismasi U¢lin1 saat gozladiler, suyun
sUiztlmaesi Gglin stizgacdan kegirilor.

# Marqarini yaxmadan eridiler, az soyuyunca yodurma gabina t¢kiler, bugda nisastasi ve pudra sekeri alave
olunar.

# Bir az yogurdugdan sonra un, karbonat ve gqivama gelecak gadar az az soyuq sid gatilar.

# Almanin tez gararma xususiyati oldugu U¢in, xamir yogurma isine fasils verilar, alma soyular, zar gaklinda
dogranar.

# Xomira dogranmis alma, suyu stizilmis qus UzUmu ve targin gatilar. Aimalar 1zilmayacak sokilds yodrular.
# 9lds edilan xemir neylona sarilar, siyuducunun alt rafinds yarim saat dinlandiriler.

# Muddat sonunda xemir soyuducudan gixardilar, gozdan bir az ki¢ik parcalar alinar, yuvarlanar, yaglanmis
soba nimgayina araliglarla dizular.

# Pegenyelarin sakillondirma prosesi qurtardiqgdan sonra, Uzarlarine avvalcs firga ile sld surtllsr, sonra ince
doéyulmis Antep fistigl seker tozu garigimi elave ediler.

# 180 deracs avvalcadan qizdilmig sobada pembaelagana gader bisirilor

Not: Clima pegenyesi hazirlanmasindaalmanin rendslenmasi tgvsiye edilmaz. Rande alma, sulanacag Ggiin
pecenyenin givamini poza biler.
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