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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Budagl Pecenye

Budakl Kurabiye

150 gr margarin

2 9dad yumurta

1,5 Stekan sekar tozu

1 Stekan tumsuz kigmis

1 Stekan ddyiilmis qoz

Yarim paket qabartma tozu( 5qr)

1 9dad inca rendalenmis limon gabigi
Alabildiyi gader un

# Yumurta va sekar, cuxur bir gabda, yumurta ariyena qadar yaxsica girpilar.

# Qarisimin Uizarins otaq istisinde yumusamis margarin ve limon gabidi rendasi alava olunar, barmga uclari il
yaxsica garigdirialr.

# Uzarina sle yapismayacaq gqivama gealens gadar slenmis un alave ediloer, gabartma tozu gatilar.

# 9n son yeka doyilmiis qoz ve yuyulmus, suyu slizlilmis Gzim slave olunar.

# BUtOn lavazimatlar xemire yayilacaq sakilds yogrular. ( qoz ve Gziim xamirin soklini etkilorsa ¢ox az un slava
edils biler.).

# Xomirdan qoz bdyukllylnds pargalar gopardilar, diizgin sekil vermaden, oldugu kimi yaglanmig soba
nimg¢ayine araliglarla dizller.

# BUtun pegenyeler hazirlanib nimgeye dizildikden sorna 190 darace avvalcadan qizdiriimig sobaya qoyular.
# Budaqli pegenyeler ¢gahrayi rang alinca soba sonddriler, 2-3 daqgige sobada tutular. Sonra alinar.

# Soyuyunca xidmat gabina qoyaraq ikram ediler.

Not: Budagl pegenye qizgin sobaya verimaz ise yayilar.
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