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Marlon Pegenyesi

Marlon Kurabiyesi

1 Paket kara yagi (250 qr)

1 Stokan sokar

1,5 Cay staekani std

1 @dad yumurta

1 @dad yumurta agi

1 Cay gasigi gabartma tozu

6 Stekan un

Ici Geun:

1,5 Stekan siid

2 Yemak gasior bugda nisastasi
1 @dad yumurta sarisi

Yarim stoekan sekar

Yarim limon gabidi rendasi
Yarim siriniyyat gasigi targin

1 Paketsldslz sokolad (80 gr sokolad)

# Ik, kara yagd! yandirmadan sridiler, soyumaga buraxilar.

# Darin yogurma gabina, 1,5 ¢ay stekani sud, 1 stakan saker, 1 yumurta, 1 yumurtaq agi,, qoyular, sekar
ariyena gadar mikserla ¢irpilar (5 daqiga).

# Bu arada qtilasmaga baglayan kere yadi da mikserle qisa middat ¢irpilar.

# Sekarli gqarisima ¢irpiimig kers yagi slave olunar, gabartma tozu qatilar ve az az un slave edarak yogrular.

# Xomir bir neylona sarialr, soyuducunun alt rafine qoyular, 2 saat g¢zladilar.

# Gozlema sirasinda pegenyenin i¢i hazirlanar. Bunun iin gazana 1,5 stekan soyuq siid, yumurta sarisi, gakar
ve bugda nigastasi goyular.

# Qazan az atega qoyular, ¢rpici ile davamli garigdirilar, qivama geldiyinde ategden alinar, tar¢in ve limon gabigi
randasi alave olunar, garigdirilar, soyumaga buraxilar. Uzerine gaymagq tutmamasi Ggln ara ara qarisdirilar.

# Soyuducudan xemir ¢ixardilar, ikiya bélinar. Ik parga mardanas ile bigaq kirayi galinliginda agilar. Xemirin
Uzerina soyumus icdan araliq verarak qoz béyukliyinds i qoyular.

# Ikinci xamir pargasi birinci xamir béyukliyinda agilar va birinci par¢anin Gzarina qoyular (iglerin oldugu yer
gabarid olacaqdir) gabariq yer ortada qalacaq seokilds bdyUk cay stekani agzi ile kasilar.

# Kenarlardan artan xamirlar toplanar, soyuducuda bir midder saxladigdan sorna tekrar agilan eyni proses
hayata kegirilar.

# Marlon pegenyeler yadsiz soba nimgayins araligsiz diiziiler. 9vvelcadan qizdirilmis 180 darace sobada yarim
olaragq bisiriler.

# Sobadan ¢ixan pegenyelarin ortalarina sokolad pargalari qoyular, tekrar sobaya qoyular ¢gahrayi rang alana
geder bisiriler.

Not: Marlon pegenyasinin tarfi Sicil”yali bir asbaza aiddir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/marlon-pecenyesi-vt741
http://www.tcpdf.org

