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Rulo Pecenye

Rulo Kurabiye

1 Paket margarin (250 qr.)
1 Su stekani toz sekar

1 Su stekani gatiq

6 Su stokani un

1 Paket vanil

1 Siriniyyat qasigI gabartma tozu
Ici Ugln;

1 Su stekani qoz

1 Su stekani tum kismis

2 Corba qasigi toz seker
1,5 Siriniyyat gasigi targin

# Qatiq, toz seker ve otaq istiliyinde yumsalmis margarin darin bir kobud qoyular. Mikser ya da girpici ile gaker
ariyana gadar qarigdirilar.

# Uzarina vanil, gabartma tozu ve danlaqg danlaq slenilmig un elava edilar, yogurular.

# Olda edilan xamirin Uzari bagl olaraq 10 dagiga dinlanmaya buraxilar. Bu vaxt i¢ vasaiti hazirlanar; qoz
doydler, kigmis, targin ve toz sekarle garigdirilar.

# Dinlan edan xamir 4 barabar parcaya bollner. llk parca yarim santimetr galinhiginda, tik dérdbucagl seklinds
acilar. Sathina hazirlanan tglin dérdds biri yayilar va rulo ediler.

# Ayrilan diger Ug pargaya da eyni emaliyyatlar tetbig olunar. Hazirlanan 4 rulo soyuducunun alt refine
sertlegmasi Uglin yarim saat qoyular.

# MuUddat sonunda rulolar, iti bigagla bir barmaq galinhiginda dilimlenar yaglaniimig soba nimgesine az araliglarla
dazuler.

# Rulo pegenyelar, avvaldan isidilmis 180 derce sobada agiq ¢ehrayi rong sahays gader bigiriler.

# Soyuyunca ikram ediler.

Not: Pecenyelarinin lazzatinin fergli olmasi Gi¢lin, i¢ vesaitine 1 edad portagal gabidi rendssi elave oluna bilar.
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