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Kedi Patisi

Kedi Patisi

250 gr kera yag!

1,5 Cay stekani pudra sokaeri
1 paket bitter sokolad (80qr0
1 Paket vanil

Yarim ¢ay gasig! duz

1 @dad yumurta

Alabildiyi gader un

Uzari O¢Un:

Yarim paket sokolad

1,5 Yemok gasigi hindistan qozu
Arasi U¢ln:

1 Cay stekani tiind cem

# Xomir G¢ln lazim sokolad kigik pargalara bolinar, bir gehvadana qoyular.

# Qahvadan da iginda su gaynayan basqa bir gaba yerlegdiriler.

# Kera yag, vanil, pudra sekeri, yumurta, duz ¢uxur bir gaba qoyular, Gzarina arimis sokolad slave ediler, krem
halina gelena gader ¢angaelle qarigdirilar.

# Krem nasosundan sixilacaq sakilda bir xemir olana gadar slenmis un slava edilar yogdrular. (¢ox da yumusaq
olamal).

# Xamir boyUk ulduz uclu krem nasosuna doldurular. Bu arada soba 185 darace qizdirilar.

# Soba nimgayina yagdh kagiz seriler, lizerine 3 sm uzunlugunda aralliq verarak pargalar sixilar. Isti sobada 5-10
daqiqe bigirilar.

# Pecenyelar soyuyunca, diz tereflerine cem srtuler, digar pecenyeler yapisdirilar

# Kedi patisinin uc gismi avvalcs erimis sokolada batirilar, sonra sokolad yagkan hidistan gozuna bulanar.

# Pegenyelar 1zgara telinde qurudugdan sonra ikram edilar.

Not: Kedi patisi, sokolad gatmadan, ag rengde da hazirlana biler.
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