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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Loxumlu Pecenye

Lokumlu Kurabiye

1 Paket margarin (250 qrO
2 Cay stekani gatiq

2 Cay stekani pudra sekaeri
1 9dad yumurta agi

1 Siriniyyat qasig sirke

5 Stekan un

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

Ici Gglin:

35 9dad kiik sads loxum
Uzari O¢ln:

1 @dad yumurta sarisi

# Otaq istisinde yumusamis margarin yogurma gabina alinar. Uzerins gatiq, pudra sekari, yumurta agi ve sirke
alave olunar.

# Lavazimatlar, bir ¢irpict yada mikserle hamar hal alana geder garigdirilar. Vanil, gabartma tozu ve unun yarisi
garisima slava edilar.

# Qalan un yogurduqca az az slave ediler, orta sertlikds bir x

Mir elde ediler. Uzeri bagl olaraq yarim saat dinlendiriler.

# Xamirdan texminen 35 adad parca alinar. Pargalar evval ovuc arasinda top kimi yuvarlanar, sonra aaz
unlanmis dezgahda barmagq uclari ile nalbaki boyda acilar.

# Acllan xamirin tam ortaslna loxum goyular, kenarlardan ortaya teref toplayaraq yuvarlaq bir sekil veriler.

# Yaglanmig soba nimgayins az araliglarla diziler.

# Uzarina yumurta sarisi surttlar, avvelcedan qizdirimig 200 deracs sobada ¢ahrayi rong alna gadar bigirilar.

Not: Bu pecenyeds saqqizli loxum da istifade oluna biler. 8gar istifade olunsa xemira vanil goyulmaz.
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