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Balgabaqli Pecenye

Balkabakli Kurabiye

2/5 Paket kera yagi ya da marqarin (159qr.)
1 Cay stokani qargadaeli 6z0 yagi

Yarim stokan pudra sekeri

1 Stekan gatiq

1 @dad yumurta

1 Paket gabartma tozu (10 qr.)

1 Paket vanil

Alabildiyi gader un

Ici Gglin:

1 Dilim (2 barmaq galinliginda) balgabaqg
2 Cay stekani gakar tozu

Uzari O¢ln:

2 Yemak gasigl sud

1 Yemak gasig! sekar tozu

# 9vvalce pecgenyelarin ici hazirlanar, balgabaginin gabigi soyular, tumlari gixardilar, randenin yeka tarsfi il
randalanar, qazana qoyular, Uzarine 2 ¢ay stakani sekar qoyular, qarisdirilar, az atesli ocagda gapag!
acllmadan yarim saat bigiriler. )

# I¢ biserkan xemir hazirlanar. Kers yagi da marqgarin yaxmadan aridiler, soyudular. Uzarine qargadali yagi,
gatiq, pudra sekari ve yumurta slave olunar, gangal ya da ¢irpici il yaxsica ¢irpilar.

# Qarisima vanil, gabartma tozu ve sle yapismayacaq yumusaq sakla galana gadar un alavs olunar, yogrular.
# Xomir 20 daqige dinlenmaya buraxilar. Bu arada bisen balgabaqgl i¢ soyumus olar.

# Dinlanan xemirdan qozdan bir az bdyik pargalar gopardilar, barmaq uclari ile nalbaki gadar agilar. Ortasina
balgabagqli icden bas edacayi gader qoyular, agzi blizdursrek baglanar, ovuc arasinda yuvarlanar top sokli
verilar.

# Balgabagli pecenyeler yaglanmis soba nimgayine araliglarla diiziiler. Uzerine avvelce siid siirtiiler, sonra
soker sapiler.

# Nimga avvalcadan qizdinlmis 200 daracs sobada agiq ¢ahrayi rangds bigiriler.

Not: Balgabaqli ige, 1 cay stekani qoz lapasi slave oluna bilar.
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