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Sima Pecenyesi

Sima Kurabiyesi

150 Qr. marqarin

1 Gay stekani ¢irpilmis gatiq
1,5 Cay stekani pudra sekaeri
1,5 Cay stekanigargadali nisastasi
2 9dad yumurta

1 Paket vanil

Yarim ¢ay gasigi gabartma tozu
Ala bildiyi gadar un

Uzari Ucln;

2 Corba gasigi pudra sekeri

1 Kasa marmelad

# Qarisdirma gabina, yumurtalar qurilar, Gzsrine pudra sakari slave olunar, mikserls ya da girpiciyla vasaitler
bir-birine yedirilor.

# Qarisiga otaq istiliyinde yumsalmis margarin ve ¢irpilmis gatiq qatilar, bir az daha garisdirilar.

# Uzarina misir nisastasl, gabartma tozu, vanil ve yogurduqgca danlaq danlaqg un slava olunar.

# Sle yapismayan, yumsagda yaxin bir xamir alds edilar.

# Xomir iki parcaya ayrilar, har parga mardans ya da oxlovla bigcaq kirayi galinliginda agilar.

# Acllan xamir genisg bir su stekani agiziyla yumru gekilde kesiler.

# Yumru xemir pargalarinin yarisi derman balonu ya da pomada gapagiyla tg¢ yerinden dalinerek oyuglar ediler.
# Oyuq olan ve oyuq olmayan yumrular, yagsiz soba nimgasina az araliglarla diizller. 9vvaldan hirslandirilmis
185 daraca sobada saralmayacaq sokilds gisa middat bigirilar.

# Bir kasaya pudra sakari gqoyular, sobadan ¢ixan isti oyuglu pegenyelsr, pudra sekerine yaxsica bulanar.

# Soyuyan oyugsuz pegenyeya marmelad sirtller, (izerina pudra sekarine bulanmisg, oyuglu pegenyeler yiingil
basdiraraq yerlagdirilar.

# 9n son pegenyelarin oyuq gisimlarine de daslyarmadan marmelad doldurular.

# Hazirlanan pecgenyelor diz bir xidmat gabina dizilsrak ikram edilar.

Not: Sima pecgenyesina verilon dlgliden ¢ox gabartma tozu goyulmamalidir, ¢iinki cox gabartma tozu
gabararkan pecenyenin diiz seklini poza biler.
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