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Sacaqli Pecenye

Sacakl Kurabiye

1 Paket margarin

2 9dad yumurta

3 Cay stakani pudra sokeri
2 Gay stakani misir nisastasi
2 Paket vanil

2 Cay gasIgI gabartma tozu
Ala bildiyi gedar un

I¢i vo kanari Ggln;

1 Su stakani marmelad

250 gr. pesmaniya

# Cuxur bir kobud otagq istiliyinde yumsalmis margarin, pudra sakari ve yumurta goyular, hamar bir hal sahaya
gader garngdirilar.

# Uzerina misir nigastasi, vanil ve qabartma tozu goyular, yogurmaga baslanar. 9ls yapismayacagq orta sertlikde
konsistensiyaya galen gadar danlag danlaq un slave olunar.

# Xomir dinlendirilmadan iki pargaya bdlinar, mardanas ils yarim santimetr galinhiginda acilar, gay stekani ile
yumrular kasilar.

# Digar xemir da eyni sakilde agilar ve yumrular kesiler.

# Yagsiz soba nimgasina pegenyeler az araligh diizller. 9vvaldan isidilmis 185 deraca sobaya rangi ¢ox
¢ohrayllasmayacaq sekilde qisa middat bisiriler.

# Pegenyelar sobadan ¢ixib soyuyunca i¢ gisimina kifayet gader marmelad surtilar, ikinci pegenyenin i¢ gisimi,
birinci pegcenyenin marmeladli gisimine yapigdirilar.

# Yapisig pecenyelarin kanar gisimlari marmelad olan kasaya ¢evirilarak batirilar kanarlarina pesmaniya
yapisdirilar, batlin pegenyelors eyni amaliyyat tatbiq olunar, diiz bir xidmat gabina dizulsr.

Not: Sagaqli pegenyenin istehsalinda erik, saftali kimi agiq rang meyvaelarin marmeladi istifads edilse gorinisu
daha diz olar.
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