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Hicaz Pulu

Hicaz Pulu

Fay - g

o 4

200 gr marqgarin

1 @dad yumurta ag!

1 Yemak gasig! sirka

Yarim stokan sud

Alabildiyi gader un

Yarim gsiriniyyat gasigi karbonat

1 Sirniyyat qasig duz

1 Siriniyyat gasigr qirmizi pul bibar
7-8 Dal ceferi

Uzari O¢ln:

1 @dad yumurta sarisi

1,5 Stekan rendelenmis kasar pendir

# Oftaq istisinde yumusamis margarin, siid ve yumurta agi derin bir gaba qoyular, yaxsica qarigdirilar.
# Sirks, karbonat, du ve sls yapi.mayacaq sekls galena gadar slanmis un slave ediler va yogrular.
# Xomrinin rangini pozmamagq tgun dogranmig caferi ve qirmizi pul bibier an son slave ediler.

# Hazirlanan xemirin Uzeri baglanar, yarim saat dinlendiriler.

# Middan sonunda dinlenan xamirikiys bdltiner. Har parca mardana kémayi ile bigaqg kureyi qaliniginda acilar

# Acilan xamrin Uzarine yumurta sarisi fir¢a ile surtUler.

# Zigzaqgl ruletle yarim kibrit qutusu béyukllytinde kvadrat seklinds kasilar.

# Yaglanmig soba nimgayine araligsiz olaraq yan-yana dizuler.
# 9vvalcadan qizdirhimig 185 darace sobada gizarana gadar bigiriler.

Not: Sirka, pecenyenin gevrar olmasini tamin eder.
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