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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Kakikli Pecenye

Kekikli Kurabiye

1 Stekan zeytun yagi

1 Stekan gatiq

1 Stekan rendelenmis yagli ag pendir
1 9dad yumurta agi

1 Paket gabartma tozu (10qr)

Yarim siriniyyat gasigi seker

1 Siriniyyat qasigi duz

Alabildiyi gader un

Uzari Ggln:

2 Siriniyyat qasigi kekik

Yarim siriniyyat qasigi qirmizi pul bibar
1 @dad yumurtanin sarisi

1 Yemak gasi§e sud

# Zeytun yag), gatiq, inca randslenmig yagh pendir ve yumurtanin agi gangaslya da ¢irpict ils yaxgica girpilar.

# Uzarina duz, sekar, gabartma tozu ve ale yapismayacaq sakilde yumusaq bir xemir alde edana gader alanmisg
un salave ediler.

# Xomir dinlandiriimadan gakillondirilar. Xamriden qozdan kigik parcalar alinar, dezgahin Gizerinds 4 barmaq
uzunlugunda karandas galinliginda gubuglar hazirlanar.

# Cubuqlar ¢z atrafinda dgndurler, uc gismi pegenyenin alt tarafinds gizlenar, yaglanmi soba nimayina
araliglarla dizdler.

# Pegenyelerin Gzerina avvelce yumurta sarisi sid qarigimi fir¢a ile sdrtler, sorna déyulmis kekik qirmizi pul
bibar garisimi sepiler.

# Nimgo avvalcadan qizdiriimig 170 deraca sobaya qoyular, pegenyelor ¢ahrayi reng alana gader bigiriler.

Not: Kekikli pecenye hazirlanmasinda her clr yagli pendir istifade oluna biler, ancaq sertlesdirceyi Ugln kasar
pendir istifade olunmasl tévsiye edilmez.
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