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Kartoflu Peccenye

Patatesli Kurabiye

10 gr. Kara yag!

2 9dad orta boy kartof

Yarim stekan gatiq

1 @dad yumurta

1,5 Siriniyyat qasig duz

1 Siriniyyat gasigr qirmizi pul bibar
1 Siriniyyat gasigi kimyon

1 Siriniyyat gasigi gabartma tozu
4-5 Dal caferi

Alabildiyi gader un

# Kal kartoflar soyular, rendenin inca tersfi ile rendelener. Uzerine otaq istisinde yumusamis kere yagi, yumurta
vo qatiq alave edib, qarigdirilar.

# Qarisima pul bibar, duz, kimyon, bir migdar un ve gabartma tozu slave etdikden sonra yogurmaga baslanar.
# 9le yapismayacagq, yumusag olana gadar un alava ediler, xemir olmasina yaxin ince caferi yarpaglari slave
ediler.

# Xomir Uzeri bagl olaraq yarim saat dinlendiriler, sonra 3 paraya bdlinar.

# Har parca yarim santimetr galinhginda merdanas ile aglilar.

# Siqgaret pirogu hazirlanmasina oldugu kimitigbucaq olaraq 12 pargaya kasilar(Bu sakilde 3 xamirdan cemi 36
tbucaq kasilmis olar).

# Ugbucaq parganin galin terafinden baglayaraqgrulo hazirlanar.

# Uc gismi alta golacak sokilds yaglanmig nimgaya araliglarla diziler.

# Kartoflu pegenyelar avvelcadan qizdiriimis 180 deraca sobada ¢ahrayi rong alana gaderbigirilar.

# Soyuyunca istehlak olunar.

Not: Kartoflu pecenye margarinle ds hazirlana biler, ancaq kare yagi ils kartof uygun lezzati sebabi ile kare yag
istifade olunmasi maslehat gorulir
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