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Mekik Pecenye

Mekik Kurabiye

200 gr. Marqarin

2 9dad yumurta

2 Stekan rends ag pendir
4 Cay gasigi sud

2 ay qasig gabartma tozu
Alabildiiy gadar un

1 ay gasigi duz

Corok otu

Susam

# Otaq istisinde yumugamig marqarinin tizerine rendslenmis ag pendir slave ediler, barmagq uclari ile garigdirilar.
Uzarina 1 tam yumurta va digar yumurtnin agi, std, bir az un, gabartma tozu, duz goyular.

# Xamir yogrulmaga basalnar, az az un slave ediler. 8ls yapismayacaq, yumusamaga yaxin bir exmir slde
ediler.

# Hazirlanan xemirn Gzeri baglanar, 30 deqige gader dinlendiriler.

# MUddat sonunda xemir 4 barabar paraya boéllner, her parca bag barmagdan bir az galin gubuq kimi yapilar.
# Cubugun Uzarina bir az basdiraraq yastilagdiraraq. Kaskin bir bigagla ¢ap kasilerak, paxlava sakli veriler.

# Pecenyelar, yagsiz soba nimgayina dizildikdan sonra Gizerine ayrilan yumurta sarisi sirtller, ¢érok otu ve
susam sapiler.

# Nimgo avvalcadan qizdiriimig 190 deraca sobaya qoyular, qizarana gadaer bigiriler.

# Soyuyunca xidmat hazirlanar..

Not: Xamirae duz slave edarkan pendirinin duzu deqgate alinmalidir
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