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Badam Pecenyasi

Badem Kurabiyesi

6 Stokan badam

2 9dad yumurta

1 Stokan sokar

1 9dad limon gabigi rendesi
Serbati Ggln:

Yarim stekan sekar tozu

2 Yemok gagigi portagal suyu
Uzari Ggln:

Yarim stekan pudra sekari

# llk is olaraq serbat hazirlanar, Kicik, guxur bir gazana su, sakar, ve portagal suyu qoyular, bir defs dasana
gader gaynadilar, soyumaga buraxilar.

# Ic badamlar gaynar suda 5 daqige gdzladiler,yumusayan inca gabidlari ¢akarak ¢ixardilar.

# Soyulan badamlar azersk ya da robottan kegirarak un halina gstizdiriler. Qalin olarsa slizgacdan kegirilar
tekrar doydiler.

# Hazirlanan badam ununun ortasi quyu kimi hazirlanar, yumurta, seker ve limon gabigi rendesi qoyular,
yogrular.

# Dagilmayacagq bir givam alan xamir, 3 parca bdlinar. Her parga dezgah tzerinds yuvarlanaraq ¢alik skl
verilar.

# Yuvarlanan xemir, keskin bigagla iki barmaq galiniginda kasiler.

# Soba nimgayi yagdlanar, kesilon pegenyelar gox ara vermadan nimgaya diiziler.

# Nimga, avvalcaden qizdinimis 190 darace sobaya qoyular. Agiq ¢ahrayi rangde sertlagens gadar bigirilar.
# Pegenyelar sobadan ¢ixinca 10 dagigs dinlendiriler, orta istiyken tak tek avvalca hazirlanan serbets batirilar,
sonra pudra sakarina bulanar, xidmat bosqgabina diziler.

Not: Badam pecenyesi, dlcazayirde bayramlar ve 6zel giinler ticlin hazirlanar.
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