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Kokotat

Kokotat

3 9dad yumurtanin ag!

1,5 Cay stekani sakar tozu
2 Cay stikani hindistan qozu
1 Paket vanil

# Kokotatin bisacayi nim¢aye yagl kadiz ya da aliminyum folyo sariler, tizerina firca ile duru yag suirtiler.

# Guxur bir gaba yumurta aglan tpkiler, seker alave olunar, ¢irpici ya da mikserle ag-appag bir képlk olana
gader girpllar.

# Uzerina hindistan qozu va vanil elave edilar, txta qasigla yavai harakatlerle bltiin lavazimatlar yaxsica
garisdirilar.

# Krem nasosuna garisim doldurular, (ucuna tirtilh agiz taxilmaz) yaglh kagiza yrim limon béyukliytnds pargalar
birer barmaq ara ila sixilar, texminan 15 adad kokotat hazirlanar.

# 9vvelcadan qizdirlmis 75 derace sobaya nimga qoyular, 10 dagige bisdikden sonra, 5 dagige soba
s6ndrulsr, tekrar agilar. Bu proses 3 dafe tekrarlanar sobanin gapagi agiimaz, kokotatin ronginin ag galmasi,
givaminin sart olmasi dnamlidir.

# Sobada yarim saat geder soyudugdan sonra, gapaq agllar, istehlak olunar.

Not: Kokotat hindistan gozunun shats ettiyi yag sababi ilo bisma esnasinda yayila biler.
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