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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Qara Sevda

Karasevda

150 gr. Margarin

1 ©dad yumurta

1 Stakan sekar tozu

Yarim gehva fincani stid

2 stokan ufalanmig ¢covdar ¢érayi
3,5 stekan un

2 9dad sokoladle vafli ( Cami 75 qr)
1 Yemok gasigi kakao

1 ©dad portagal gabigi rondasi
Yarim paket gabartma tozu

# Guxur bir gaba seker, yumurta ve stid qoyular, seker ariyena gader ¢irpici yada mikserls qarigdirilar.

# Uzarina bayatlamig, ¢cox inca ufalanmig ¢ovdar ¢érayi qoyular, slle yaxsica garisdirilar.

# Oftaq istisinde yumusamis margarin garigima alave olunar, yogurmagda baslanar, slenmig un yavas yavas
alave edilar. Xamir ala yapismayacagq hal alinca, kakao, portagal gabidi rendasi ve gabartma tozu slave ediler.
# 9n son robotdan kegcirilmis sokoladli vafi elave ediler.

# Vafli xamirin har terefine yayilacaq sakilde azmadan yogrular.

# Xamiri dinlandirmadan. Qozdan kigik pargalar alinar. Ovuc arasinda yuvarlanar, azca slle basdirilar.

# Hazirlanan pegenyeler yaglanmis soba nimgayina az araliglarla diizller. 9vvalcadan qgizdiriimis 190 derace
sobayaya qoyular.

# 15-17 daqigs bisen gara sevde pecenyelar sobadan alinar, soyuyunca kram edilar.

Not: Pecenyelarin icinde sokoladll vafli olmasi sebabi iletika bir hal olmasi normaldir
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