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Pendirli Pecenye

Lorlu Kurabiye

1 Stekan duzsuz lor pendiri
100 gr kere yag!

1 @dad yumurta

2 Stekan un

1 Stekan bugda nisastasi

1 Stekan pudra sokeri

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

# Otagq istisnde yumugamis kare yagi cuxur bir yogurma gabina qoyular.

# Uzerine pudra sekari alave olunar, barmagq uclari ile yaxgica qarigdirilar.

# Bu arada yumurtalarin agi sarisi bir birinden ayrilar. Yumurtalarin agi ve pendir, pudra sekars kera yagi
garisimina alave olunar

# Xomir5-10 daqigs dinlandirildikdan sonra qozdan bir az kicik pargalar alinar, ovuc arasinda avval top sakli
verilar sonra yuvarlaq ser¢a barmagi uzunlugunda ¢ubuq sokli verilar.

# Az yaglanmig sobaya pegenyeler araliglarla diziler.

# Uzerine firga ile ayrilan yumurta sarisi surtdler. .

# Nimgo avvalcadan qizdiriimig 180 deraca sobaya qoyular. Uzeri qizarana gadar bisiriler.

# Sobadan ¢ixib soyuyunca xidmat boggablarina diizllersk ikram ediler.

Not: Hor zaman duzsuz lor pendiri bulmag imkansiz olabilar. Duzlu lor pendiri axsamdan bol suya isladilaraq
duzu alinar. O zman bir stekan avazins 1,5 stekan istifade edilmalidir.
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