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Yerkoklu Gobalak Corbasi

Havuglu Mantar Corbasi

16 9dad orta boy taze gbbalek
1 9dad yer koku

1 9dad orta boy quru sogan
2 9dad carliston bibaeri

2 Siriniyyat qasigi duz

Yarim sirin gasigr gara biber
5 Su stekani at suyu ya da su
4 Sorba gasigr duru yag
Terbiyasi Uglin;

1 Su stekani gatiq

1 @dad yumurta

1 GCorba gasi§i un

1 Su stekani su

# Qazana duru yag qoyular, orta atesdas istileninca ince qiyilmis quru sogan slava olunar. Sogan yandirmadan
kicilena gader qovrular.

# Uzarina randanin iri kenariyla randalenilmis kdk va nivelari ¢ixariimig, inca dogranmig ¢arliston bibari alave
ediler. Kokler saffaf bir hal sahays gader qovrular.

# Daha sonra Uzarina ince dogranmis taze gbbalek gatilar, 2 -3 deqgigs govrular. 5 su stekani st suyu ya da su
alave olunar, duz sapiler.

# Corbanin gqaynamasi goézlenilaerkan terbiys hazirlanar. Qatiq, yumurta, un ve 1 su stekani su hamar bir garisiq
olana qader ¢irpllar.

# Tarbiys, qaynayan ¢orbaya birden tékller, darhal garisdirilar. Konsistensiya sahaye qadar davamli
garigdiraraq bigiriler.

# On son gara bibar sepiler. isti olaraq xidmat ediler.

Not: Corbada konserve gobalsk istifads edilacaksa, ¢ox qovrulmaz.
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