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Karavizli Tarhana Corbasi

Kerevizli Tarhana Gorbasi

1 Su stekani tarhana

1 @dad orta boy quru sogan

2 Dis sarimsaq

1 9dad orta boy keraviz

7 Corba gasigi duru yag

8 Su stekani su ya da et suyu
1 Gorba gasigi pomidor sousu
1 Siriniyyat qasigi duz

# Cuxur bir kasaya tarhana goyular, Gizerine 2 su stakani isti su alave olunar. (Bu emaliyyat tarhananin
gabarmasi G¢in edilor.)

# Qazana duru yag qoyular, orta atesdas istileninca ince etmis quru sogan slava olunar, sogan ¢ahrayilasinca
ince etmis sarimsaq ve sous qatilar, garisdirilar.

# Qarisigin Gizarina randanin iri terafiyle rendalenilmis karaviz atilar, bir nege dafe gevriler, (izerina su ya da et/at
suyu qoyular.

# Keraviz yumsalinca isladaraq sismis tarhana ve duz slave ediler, bir dagsam ganadiqdan sonra ocaqdan
alinar.

# Xidmet gablarina ya da kasalara isti olaraq qoyular, arzuya goére karaviz yarpag! ya da cefarilo bazanar.

Not: Konsistensiyal bir tarhana ¢orbasi G¢ln, 1 ¢orba qasig tarhanaya 1,5 su stekani su ya da at suyu 6lglsi
istifads edilar.
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