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Kartoflu Toyuq Corbasi

Patatesli Tavuk GCorbasi

250 gr. simUkstz toyuq ati

3 9dad orta boy kartof

1 @dad kigik quru sogan

7 Corba gasigi duru yag

Yarim ¢orba gasigi bibar sousu
2 Su stekani siid

8 Su stekani toyuq suyu

1,5 Siriniyyat qagigi duz
Bazemak Ucgln;

8 - 10 Budagq coferi

# ilk samaliyyat olaraq gazana ya da fistirigh qazana toyuq ati v 8 - 9 su stekani su qoyular, toyuq ati yumsalana
gader gaynadilar.

# Basga bir qazana duru yag qoyular orta atese yerlosdirilar, duru yag istileninca gox ince dogranmis quru
sogan gatilar, qovrular.

# Soganlar yumsalinca, iri rendalanilmis kartof elave olunar. Kartoflar soganla birlikds bir nega dafs gevriler,
sous alavs ediler.

# Uzarina 4 su stakani toyuq suyu qoyular ve kartoflar yumsalana gadar gaynadilar.

# Qaynadilan toyuq atleri cox kigik didiklaniyar ve bisan kartoflarin lizerina gatilar, lizerina 2 su stekani at suyu
daha elavas edilar.

# Butiin vesaitler bir-biri ile 6zlegana qadar qisa middat bigiriler.

# Isti garigi§i soyutmaq Uglin, 2 su stekani soyuq st suyu gatilar, 2 su stekani slid alave olunar. (SUd isti qarisiga
gatilsa kasilar.)

# 9n son sorbaya duz gatilar, bir dasam gaynadilar, ocagdan alinar.

# Corba isti olaraq xidmat gablarina qoyular, tizeri ince qiylmis caferile bazanaer.

Not: Arzu edilsa, toyuglu kartof corbasina sogani govurma asnasinda 2 dis ince qiyllmis sarimsagq alava oluna
biler.
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