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Minestrone

Minestrone

1 9dad bdyik quru sogan

1 Su stekani quru paxla

1 Cay stekani duru yagd

1 9dad orta boy pirasa

3 9dad bdylk kelam yarpagi
Yarim desta caferi

1 9dad keravizin yarpagi

2 Dis sarimsaq

1 Gorba gasigi pomidor sousu

1 Su stekani fit makaron

7 - 8 Su stekani ot suyu ya da su
2 Siriniyyat gasigi duz

Yarim siriniyyat qasigi gara biber
Uzari Ucln;

1 Su stekani rends kasar pendiri

# Qazana duru yag, ince dogranmis quru sogan, inca qiyllmig caferi, keraviz yarpagi ve doylimis sarimsaq
goyular, orta ategds sogan saffaflagsana qadasr qovrular.

# Uzarina pomidor sousu alava olunar, bir nege defs gevirdikdan sonra at suyu ya da su duz va gara bibar
gatilar, gaynamaga buraxilar.

# Bu vaxt gaynadilmig quru paxlanin yarisi ayrilar ezerok pure halina gatiriler. Kelem yarpaglari gaynadilar, kigik
kvadrat halinda dogranar. Makaron ddyulerak kicik pargalara ayrilar.

# Qaynayan gorbaya dana quru paxla, piire halina gstirilmis quru paxla, dogranmis kalem, ¢ox ince qiyilmis
pirasa elave olunar, 15 daqgige daha gaynadilar.

# Doyllmig makaronlar slave olunar, ocaq batiq ategs gatiriler, 15 - 20 deqigs daha bigiriler, ocagdan alinar.

# Isti olarag xidmat kasalarina qoyular, tzerina randelanilmis kasar pendiri sepiler.

Not: Minestrone, Toskana iisulu italyan corbasidir.
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