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Arabasi

Arabasi

1 9dadt kigik toyuq

1 9dad limonun suyu

10 Su stekani su

1,5 Siriniyyat gasigi duz

1,5 Siriniyyat gasig qirmizi girin toz biber
Xoamiri Uglin;

4 Su stekani un

4 Su stekani su

1 Siriniyyat qasigi duz

# Toyuq tamizlenar, bir gazana qoyular, tizerina 10 su stekani su slavs olunar, gaynatmagda buraxilar.

# Bu vaxt xemir hazirlanar. Darin bir kobud un qoyular, duz slave ediler, garigdirilar. Uzerine 4 su stekani su,
danlaqg danlaq yedirilerak alavs olunar.

# Qarisiq ylngdl isladilmis, yumru soba nimgasina tokiler. 9vvaldan isidilmis 185 darace sobada 15 dagige
bigiriler. (Xaemir, soba yerina puding kimi ocagda da bisirile bilar, ancag xemir tez topalaiacagi G¢in bu
amaliyyat tecriiba ister.)

# Sobadan ¢ixan xamir soyuyarkan toyuq, simuklarindan ayrilar, kigik pargalara béliinar.

# Qazandaki toyuq sununa qirmizi sirin toz bibar, duz, limon suyu ve ayird edilmis toyuq ati qoyular, garisdirilar,
orta atesde gaynama ndqgtasina gelena qadar bigirilar.

# Corba orta bdylklikds darin bir kasaya qoyular. Bisen xemir, nimganin tam ortasindan sorba kasasinin
diametrinda yumru xamir ¢ixarilar. Bu oyuda sorba kasasi yerlogdirilar.

# Nimgodaki xamire, adam sayina gore bigagla kesik atilar. Yer stfrasi nizamina gére gasiq qoyular.

# Arzu edilse hazirlanan xamir, baklava seklinds kasilar, sorbanin i¢ins slave ediler.

Not: i¢ Anadolunun miixtslif ellerinde qis aylarinda arabasi giinleri taskil ediler. Bu gorbani ¢érakle yemak
madaeniyyatsizlik sayilar.
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