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Tutmac Corbasi

Tutmag Corbasi

2 Su stekani gatiq

1 Su stekani noxud
Yarim su stakani un

1 @dad yumurta

2 Siriniyyat qasigi duz
7 Su stekani et suyu

2 Su stekani su
Tutmacg Ucln;

1 Su stekani su

Ala bildiyi gaedar un

1 Gay gasigi duz

Uzeri Ucgln;

1 Cay stekani duru yagd
1 Siriniyyat gasigi qirmizi marka biber

# Tutmag gunler avvelden hazirlanar, gorba hazirlanacagi zaman quru olaraq istifade ediler.

# Tutmag etmak U¢ln; ilig 1 su stekani su guxur kobud qoyular, Gzerine duz ve danlaqg danlaq un slava olunar,
sart konsistensiyall bir xamir edilor.

# Xomir ikiya bdltnar, unlu zaminds oxlov ile ince agilar. Digar xemir da eyni sakilde agilar. Xemiri kesmadan
avval 1 saat gadar neami getmasi tUglin gdzladiler.

# Acilan xamir avvel 1 santimetrlik lentlars kesilar, sonra lentlar 1 santimetr eninde kasilarak kvadrat xemirler
alde ediler. Tutmaglar nemsiz muhitde arada bir qarigdiraraq 3 - 4 giin qurudular.

# Qazana 2 su stekani qatiq, 2 su stekani su, 1 adad/adst yumurta ve yarim su stekani un qoyular, ¢aengal ya da
cirpiciyla ayriliyi gedena gader ¢irpilar.

# Soyuq qarisiq orta qizdirmal ocaga yerlegdirilor, davamli qarigdiraraq qaynadilar.

# Uzarina 7 su stakani at suyu alava olunar, gaynayinca quru tutmaglar ve gaynadilmig noxud elave ediler, duz
gatilar.

# Corba gaynama néqtesine geldikden sonra ates azaldilar, 7 - 8 deqige daha gaynadilar, ocagdan alinar.

# Isti olarag xidmet kasalarina doldurular, tGzerine yagda hirslendiriimis marka biber gezdiriler.

Not: Tutmag ¢orbasi Bingdle 6zguddr. Orijinal terifinda tizerina gazdirilan marka bibarli yag anih deyilan yerli
alden dismusln qurusu qoyular.
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