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Ovmacg Corbasi

Ovmag Corbasi

150 gr. toyuq ati

5 Su stekani su

2 Corba gasig! duru yag
Xamiri Ugln;

1 Su stekani un

1 ©dad yumurta

1 Gorba gasigi su
Toarbiyesi Ugln;

1 Su stekani gatiq

1 Corba gasigi un

1 ©dad yumurta

1 Siriniyyat gasigi duz

# Un, d0z bir zemina qoyular, ortasi hovuz kimi oyular, yumurta, 1 sorba gasigi su ve yarim gasiq duz slave
olunaraq sert bir xamir ediler.

# Xomir an az yarim saat dinlenan etmays buraxilar bu vaxt toyuq ati tovla pardes(n)i seklinde dogranar, tizarina
5 su stekani su alava edilar, yumsalana gadar gaynadilar.

# Dinlanan edan xamirden noxud béyUkllyinds parcalar alinar, ovuc arasinda diyirlenar. Hazirlanan xamir
parcalari unlu nimg¢aya qoyular, yellanarak har terafina un bulanmis olar.

# Qaynadilan toyuglu suya galan yarim sorba gasigi duz alave olunar, (izerine ovmaglar atilar, duru yag qgatilar.
Ovmaglar suyun sathins ylksalinca gatiq, un, yumurta, duz garigigindan ibarast olan terbiys slave olunar, bir
dasam daha gaynadilar, ocaqdan alinar.

# Isti olarag xidmat kasalarina qoyular. Uzerina girmizi marka biber sepiler.

Not: Ovmag sorbasi i¢c Anadolu bélgesinin bir cox elinde forgli adlarla hazirlanar.
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