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Uzim Dede

Uziim Dede

1 9dad yeka sogan

1 Cay stekani duru yagd

1 Gorba gasigi pomidor sousu

1 Su stekani noxud

Yarim su stekani yasil marcimak
Yarim su stekani eriste ya da sahariya
1 Siriniyyat gasigi qirmizi marka biber
Yarim sirin gasigr gara biber

1,5 Siriniyyat gasigi duz

6 Su stekani ot suyu

Kuftasi Ugtin;

150 Qr. giyma

1 GCorba gasi§i un

Yarim girin gasigi duz

Dorddabir sirin qasigi gara biber
Uzari Ugln;

Quru nana

b

# ilk emaliyyat olaraq yasil mercimak va noxud ayri-ayri gaynadilar.

# Kufte hazirlanar, bunun Gglin vesait siyahisinda olan quru sogan, gqiymagi ¢ox sulandirmayacaq miqdarda
rendaleniyer. Uzerine un, duz, gara biber qatilar, yogurular.

# Kufta xarcindan noxud bdyukliyinds kiftslar diyirlenar, diiz bir gabda olan unun tzarina goyular, gab
yellanarak kiftelerin unlanmasi temin edilar.

# Qalan quru sogan ¢ox inca quyilar, duru yagda yumsalana gadar qovrulunca sous alava olunar, at suyu slave
ediler.

# Ot suyu gaynayinca, gaynadilmis yasil marcimak ve noxud qgatilar, bir dagsam gaynadilar, duz, gara bibar ve
girmizi marka bibaer elave olunar.

# Qaynamaqda olan sorbaya sehariys slave edilar, 5 daqige sonra kiifteler gatilar, 15 dagige orta atesde
bisdikden sonra ocaqdan alinar.

# Corba isti olaraq, ¢orba gablarina qoyular, lizerina quru nana sapiler.

Not: Uziim baba Sivasa aid bir terifdir.
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