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Ispanaqg Corbasi

Ispanak Corbasi

1 Dastoe ispanaq

1 9dad orta boy quru sogan

7 Corba gasigi giinebaxan yagi
1,5 Cay stekani un

3 Su stekani sud

6 Su stekani su, at suyu garisigi

1 Siriniyyat gasigi gara biber

2 Siriniyyat qasigi duz

1 Su stekani rends kasar (pendir)

# ispanaglar yuyunar. Saplari ince, yarpaglari iri dogranar. Soganlar ince quyilar.

# Dogranan ispanag ve sogan bir gazana goyular, Uzarina ginabaxan yag! slave olunar, garisdirilar.

# Qazanin gapag baglanilar, ates ¢ox batiq nizamdaykan 25 daqgigs gapagi heg agilmadan bigiriler.
(Yanvar/ocaq batiq oldudu G¢in ispanaglar tam bismayacak, rangi deyismayacek.)

# Middst sonunda gazan ategdsn alinar, gapag! 10 - 15 deqigs daha agiimaz.

# Ispanaglarin buxari ¢dkinca gapag! acilar, robotdan kegirilorek pire halina gatirilar.

# Corbanin bisacayi gazana ispanagq plresi qoyular, (izerina siid va un slave olunar, ocaga komadan avval
unun topak olmamasi dgtn yaxsica garisdirilar.

# Qazan orta nizaml ocada qoyular, garisdiraraq su ve at suyu slave olunar.

# Corba gaynamaga baslayinca batiq atese alinar, duz ve gara bibar alave olunar. 5 degige daha gaynadilar
ocaqdan alinar.

# Ispanaq sorbasi, isti olaraq kasalara qoyular, Gzerina randslenilmis kasar pendiri sepilerek xidmat edilor.

Not: Siid, isti ispanaq puresinin Gzarine gatimamalidir, eks halda kasiler.
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